
Silvestermenü zum Jahreswechsel 
 

Hausgemachtes Gänselebermoussè, 

Portweingelee, Birnenkompott, Tarte 

 

*** 

 

Essenz vom Hirsch mit gefüllten Crepestreifen, 

Hirschfilet und Wintertrüffel 

 

*** 

 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet 

auf Steinpilzrisotto, 

Korianderrahm und Spargelspitzen 

 

*** 

 

Zitronensorbet an Mango-Wodka-Schaum 

 

*** 

 

Tranchen vom Milchskalbsfilet in Wildkräuterkruste, 

Schwarzwurzelgemüse, 

hausgemachte Trüffelkroketten 

 

*** 

 

Dessertvariation „Lukullus“ 

 

*** 

 

Espresso 
 

Menüpreis pro Person 62,00 € 

 


